
 
 
 
 
                
 
                    

 
Појашњење и измене Конкурсне документације     
у поступку јавне набавке добара                              
бр. 20/2014, објављује и д о с т а в љ а.-                ___________________________________
                                                                            ___________________________________ 
                                                                                       ___________________________________                  
            
Заинтересовано лице у јавној набавци бр. 20/2014- замрзнута морска и речна риба и рибље 
конзерве, доставило је захтев за додатном информацијом у вези конкурсне документације 
за предметну набавку путем дописа од 07.03.2014. године а по питању захтеване старости 
скуше (добра из партије 1) и ослића (добра из партије 1) у моменту квалитативне 
контроле-узорковања у складишту продавца да исти не могу бити старији од 4 месеца 
односно 6 месеци, по следећем: 
 
- ''да наведени услов о старости робе у тренутку узорковања није примерен овој врсти 
робе из разлога што је иста берзански производ и која се не може набаваљати током целе 
године, да је тешко понудити замрзнуту рибу једног добављача, да се ослић изловљава 
само неколико месеци годишње а скуша у два периода током године па да је услов из 
конкурсне документације о старости рибе замрзнуте у тренутку квалитативне контроле-
узорковања нереалан и ограничавајућ за подношење понуде и зато предлажу да тај рок 
буде 12 месеци јер замрзнута риба има рок трајања 24 месеца. ''  
 
С тим у вези Наручилац сматра да је захтев потенцијалног понуђача делимично оправдан 
те стога прихвата и мења захтев из конкурсне документације о страости рибе замрзнуте у 
моменту квалитативне контроле-узорковања на начин да: Пастрмка и скуша у моменту 
узорковања у складишту продавца не могу бити старије од 6 месеци а ослић 8 месеци. 
 
У складу са чланом  63. став 3. Закона о јавним набавкама („Службени гласник РС“ број 
124/12) достављамо вам тражени одговор као и странице бр. 7 и 46 Конкурсне 
документације које се тичу напред наведених измена, а остали елементи предметне 
Конкурсне документације остају непромењени. 
                                                                                 
                                                                                         
Достављено: 
- заинтересованом лицу које је  
   поставило питање везано 
   за конкурсну документацију, 
- а/а 
 
 
 
 
 
 

 
РЕПУБЛИКА СРБИЈА   

МИНИСТАРСТВО ОДБРАНЕ 
СЕКТОР ЗА МАТЕРИЈАЛНЕ РЕСУРСЕ  

УПРАВА ЗА СНАБДЕВАЊЕ 
ДИРЕКЦИЈА ЗА НАБАВКУ И ПРОДАЈУ      

                     инт. бр. 17- 12 
                         10.03.2014. године 
                                  Београд 
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Добављач је у обавези да о дану припремљености добара за извршење пријема, 
благовремено обавести Управу за војно здравство МО, писано телефаксом на број 011/300 -
6278. Обавештење треба да садржи: дан када су добра припремљена за пријем, при чему се 
наводи број уговора и врста добара која ће бити предмет пријема, као и место извршења 
пријема и количину добара.  
 
Добављач је у обавези да обезбеди услове за несметану контролу, као и да контролору без 
надокнаде обезбеди  услуге административног и техничког особља, телефонске везе и 
материјално обезбеђење радног простора. 

Стручни орган купца извршиће узорковање свих врста производа (за сензорно 
испитивање, лабораторијско испитивање и суперанализу), у складу са Упутством за 
узимање узорака за сензорно и лабораторијско испитивање и узорке упутити у 
лабораторију ВМА Београд на испитивање о трошку добављача. Транспорт узорака на 
лабораторијску анализу извршиће добављач - продавац о свом трошку. 
 
У случајевима када нека од уговорених страна није сагласна са налазима лабораторије у I 
степену, уговорне стране ће споразумно ангажовати независну акредитовану лабораторију 
за вршење суперанализе. Транспорт узорака за суперанализу извршиће добављач о свом 
трошку. Резултати суперанализе су коначни а трошкове ангажовања лабораторије за 
суперанализу сносиће страна чија је тврдња о квалитету оспорена резултатом суперанализе.  
 
Решење о пријему или стављању на располагање на предлог Вто УВЗ МО, на основу налаза 
суперанализе, доноси Војна контрола квалитета МО. По добијању налаза суперанализе, 
надлежни контролни орган УВЗ МО ће издати Потврду о хигијенској исправности и 
здравственој безбедности хране животињског порекла коју доставља Добављачу, а овај 
сваком крајњем примаоцу Купца, на основу чега се добра могу примити и пре доношења 
Решења Војне контроле квалитета. 
 
Добављач се обавезује да скуша (добра из партије 1) и пастрмка (добра из партије 2) у 
моменту квалитативне контроле-узорковања у складишту продавца не може бити старија од 
6 месеци, ослић (добра из партије 1) од 8 месеци а рибље конзерве (добра из партије 3) од 6 
месеци.  
 
Прегледане и примљене количине производа, представник купца који врши пријем видно 
обележава одговарајућим печатом. За смештај примљених и прегледаних количина 
производа пре транспорта до Купчевих примаоца, Добављач је обавезан да обезбеди 
посебну просторију. 
 
Забрањује се испорука производа пре добијања потврде о хигијенској исправности и 
здравственој безбедности хране животињског порекла од стране надлежног контролног 
органа купца. Добављач је дужан да сваком крајњем примаоцу, уз отпремницу, достави и 
наведену потврду.  
 
Добављач има обавезу да приликом сваког квалитативног пријема (за добра из партије 1 
и 2) стави на увид и располагање обједињени преглед требованих и припремљених 
количина за испоруку, по врсти и количини производа. Уз обједињени преглед у обавези 
је да приложи и копије требовања јединица и установа. Пре отпочињања квалитатвног 
пријема добављач је у обавези да контролном органу купца омогући проверу да ли су 
припремљене количине у складу са требованим. Податке уписати у потврду о 
прегледаним количинама наводећи требоване количине по врсти производа. 
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У случајевима када нека од уговорених страна није сагласна са налазима лабораторије у I 
степену, уговорне стране ће споразумно ангажовати независну акредитовану лабораторију 
за вршење суперанализе. Транспорт узорака за суперанализу извршиће добављач о свом 
трошку. Резултати суперанализе су коначни а трошкове ангажовања лабораторије за 
суперанализу сносиће страна чија је тврдња о квалитету оспорена резултатом суперанализе.  
 
Решење о пријему или стављању на располагање на предлог Вто УВЗ МО, на основу налаза 
суперанализе, доноси Војна контрола квалитета МО. По добијању налаза суперанализе, 
надлежни контролни орган УВЗ МО ће издати Потврду о хигијенској исправности и 
здравственој безбедности хране животињског порекла коју доставља Добављачу, а овај 
сваком крајњем примаоцу Купца, на основу чега се добра могу примити и пре доношења 
Решења Војне контроле квалитета. 
 
Добављач се обавезује да скуша (добра из партије 1) и пастрмка (добра из партије 2) у 
моменту квалитативне контроле-узорковања у складишту продавца не може бити старија од 
6 месеци, ослић (добра из партије 1) од 8 месеци а рибље конзерве (добра из партије 3) од 6 
месеци.  
 
Приликом контроле (добара из партије 1 и 2), продавац је обавезан ставити на увид 
документацију о увозу и омогући сензорно испитивање производа (дефростацију, пробу  
кувања, преглед на паразите и др.). 
 
 После одмрзавања риба мора одговарати следећим својствима: 
- да нема страни мирис и мирис на ужеглост, 
- да није мршава и да месо не показује знакове сушења (дехидрације), 
- да је добро очишћена а кожа неоштећена и металног сјаја, 
- да месо, након пробног кувања, има пријатан мирис и укус, претежно чврсту 

конзистенцију и да је беле боје, односно – зависно од врсте рибе – светле ружичасте до 
смеђе, 

- након одмрзавања и цеђења, ослића филета-хек замрзнутог у количини нето садржаја 
1000 гр, нето садржај рибе треба да износи минимум 800 гр. 

 
Замрзнута риба се мора чувати у замрзнутом стању на температури не вишој од – 18˚ С, 
како би задржала квалитет у току складиштења, транспорта и дистрибуције. Риба мора бити 
заштићена од сушења и оксидације. 
 
Добављач је дужан да превоз предметних добара врши наменским возилима за ову врсту 
артикала и са уграђеним уређајем за одржавање адекватних температура. 
 
Прегледане и примљене количине производа (добра из све три партије), представник 
купца који врши пријем видно обележава одговарајућим печатом. За смештај примљених и 
прегледаних количина производа пре транспорта до Купчевих примаоца, Добављач је 
обавезан да обезбеди посебну просторију. 
 
Забрањује се испорука производа пре добијања потврде о хигијенској исправности и 
здравственој безбедности хране животињског порекла од стране надлежног контролног 
органа купца. Добављач је дужан да сваком крајњем примаоцу, уз отпремницу, достави и 
наведену потврду.  
 
Добављач има обавезу да приликом сваког квалитативног пријема (за добра из партије 1 
и 2) стави на увид и располагање обједињени преглед требованих и припремљених 
количина за испоруку, по врсти и количини производа. Уз обједињени преглед у обавези 
је да приложи и копије требовања јединица и установа. Пре отпочињања квалитатвног 


